
OFERTA WIELKANOCNA 
NA SŁONO 

ŻUREK na naszym zakwasie z wędzonką i białą kiełbasą od naszego masarza 
900 ml / 45 zł 

*** 
Tradycyjna sałatka JARZYNOWA 

1 kg / 57 zł 
*** 

GRAVLAX - carpaccio z marynowanego na surowo łososia po skandynawsku   
(dodatkowo sos musztardowo-miodowo-koperkowy) 

100g / 29 zł 
*polecamy podać na śniadanie wielkanocne z jajkami, aioli i naszym chlebem 

*** 
KARKÓWKA pieczona po myśliwsku 

100 g / 12 zł 
*polecamy dodatkowo dobrać sosy (borówki lub chimichurri) 

EMPANADAS 1 szt. / 11 zł 
CARNE — z wołowiną, jajkiem i rodzynkami 

PASCUA — Wielkanocne z serem, boczkiem, cebulą dymką 
FUGAZZETA — z serem i cebulą karmelizowaną 

DODATKI: 
BORÓWKI - domowa konfitura z borówek leśnych z gruszką, idealna do mięsa 

słoik 200 ml / 21 zł 
*** 

AIOLI — domowy sos czosnkowy, do mięs i ryb 
słoik 200 ml / 25 zł 

*** 
CHIMICHURRI — argentyński sos na bazie oliwy, natki pietruszki i kolendry 

słoiki 200 ml / 32 zł 
*** 

CHLEB pszenno-żytni na naszym zakwasie 
prostokątny (ok. 23 cm, 1 kg) / 39 zł 



OFERTA WIELKANOCNA 
NA SŁODKO 

*** 
Kruchy MAZUREK ze słonym kajmakiem 

(⌀20 cm) / 55 zł 

*** 
Kruchy MAZUREK z konfiturą z ekologicznych pomarańczy i migdałami 

(⌀20 cm) / 59 zł 
*** 

Kruchy MAZUREK z gorzką czekoladą i „pijaną” śliwką wędzoną 
(⌀20 cm) / 65 zł 

*** 
SZARLOTKA chojnowska 

1 kg (4-5 porcji) / 65 zł 
*** 

SERNIK z białej czekolady na migdałowo-kakaowym spodzie 
okrągły (⌀25 cm, ok. 1,5 kg) / 220 zł 

*** 

*** *** *** *** *** *** *** *** *** *** *** *** *** *** *** *** *** *** *** *** *** *** *** ***  

Zamówienia przyjmujemy do poniedziałku 3.kwietnia do 19.00 

ODBIÓR w PIĄTEK 7.kwietnia w godzinach 13.00 - 19.00 

tel.: 506 - 030 - 152 / 798 - 486 - 445 

e-mail: imprezy@stajniachojnow.pl

mailto:imprezy@stajniachojnow.pl

